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- Varianta oboru Cukrar pro absolventy zvlastnch skol

Potravinarska vyroba - cukrarské prace

Obor je podporovany Stfedoceskym krajem — stipendijni program

CHARAKTERISTIKA STUDIJNIHO OBORU

Kéd oboru : 29-54-E/01

SVP: Cukrarské prace

Dosazené vzdélani: stfedni vzdélani s vyu€nim listem

Zakonc€eni: zavéreCna zkouska

Délka studia: 3 roky

Prijimaci zkouska: ne

Pocet prijimanych zaka: 14

Moznost stipendia: Zakdm je poskytovana podpora z rozpodtu Stfedogeského kraje:

1. rocnik 300 K&, za vyznamenani v kazdém pololeti 1 000 K&
2. ro¢nik 400 K¢, za vyznamenani v kazdém pololeti 2 000 K¢
3. ro¢nik 500 K¢, za vyznamendni v kazdém pololeti 3 000 K¢

Tento obor je uréen pro absolventy speciélnich $kol. Zaci se v priibéhu studia seznamuiji se
zakladnimi postupy zpracovani zakladnich surovin, pfisad a vyroby raznych druhl cukrarskych
tést, hmot, naplini, krémU a polev. UCi se zhotovovat cukraiské polotovary i hotové vyrobky a
vykonavat jednoduché prace pfi pfiprave, vazeni a méfeni surovin, jejich skladovani a
uchovani. Kromé vlastni vyroby cukrafskych vyrobku si osvojuji také techniky tvarovani,
zdobeni a modelovani vyrobku, vyrobu restauracnich moucnikld a zmrzlin. Dale se sezndmi s
obsluhou, stroju a zafizeni pouzivanych v cukrarské vyrobé. Zaci se Ugastni odbornych vystav,
exkurzi do vyrobnich podnikud, velkoobchodu a cukraren a také odbornych soutézi. Své vyrobky
maji moznost prezentovat na prodejnich a tematicky zamérenych vystavach.

Odborny vycvik je hlavni naplni studia a probiha v moderné vybavenych cukrarskych dilnach
Skoly.

Odborna vyuka je podobné jako u oboru Cukraf zaméfena na technologii, cukrarské suroviny,
odborné kresleni, vyrobni stroje a zafizeni, odbyt a prodej vyrobku.
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Absolventi téchto oborud se uplatni v cukrarskych vyrobnich provozovnach, cukrarnach a
pekarnach pfi vyrobé potravinarskych a cukrafskych vyrobku, jemného i trvanlivého peciva,
korpusu a jinych polotovar(. Uplatnéni najdou také v dalSich odvétvich potravinarském
pramyslu.
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